Specjalny Os$rodek Szkolno-Wychowawczy im. Marii Konopnickiej w Swinoujsciu

BRANZOWA SZKOLA | STOPNIA

Pracownik Pomocniczy Obstugi Hotelowej

Ksztatcenie w tym zawodzie odbywa sie wytgcznie dla 0séb niepetnosprawnych intelektualnie w stopniu lekkim.
Absolwent tego kierunku nabywa umiejetnosci z zakresu:
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wykonywania prac zwigzanych z przygotowaniem jednostki mieszkalnej do przyjecia gosci;

. wykonywania prac pomocniczych w czesci gastronomicznej obiektu Swiadczacego ustugi hotelarskie;

wykonywania prac pomocniczych zwigzanych z obstugg gosci;

. wykonywania prac porzadkowych na terenie obiektu $wiadczgcego ustugi hotelarskie;
. wykonywania prac pomocniczych zwigzanych z utrzymaniem w nalezytym stanie terendw zieleni i urzadzen

rekreacyjnych znajdujgcych sie w otoczeniu obiektu.

praktyki zawodowe realizuje w dobrze wyposazonych pracowniach szkolnych oraz **** hotelu Interferie Medical Spa
po zakohczeniu ksztatcenia nasz absolwent moze podjgc prace w réznego rodzaju obiektach hotelowych (hotele,
pensjonaty, motele, domy wycieczkowe, kempingi), firmach sprzatajacych, restauracjach, barach.

Okres nauki trwa 3 lata.

Tylko nasza szkota zapewnia w petni zindywidualizowang organizacje procesu ksztatcenia w warunkach odpowiednich do
potrzeb i mozliwosci psychofizycznych kazdego ucznia.

Uczniu Pamietaj! - u nas mozesz:

uczyc¢ sie w mato licznej klasie!

czuc sie bezpiecznie i komfortowo!

liczy¢ na to, ze nauczyciel zrozumie Twoje problemy i potrzeby!
uczyc sie i rozwija¢ umiejetnosci we wtasnym tempie!
nawiazywac kontakty z innymi bez presji otoczenia!

rozwija¢ swoje pasje i zainteresowania!

Wazne!!!

Nabdr uczniéw do naszych szkét odbywa sie caty rok.
Kandydatéw do naszych szkét nie obowigzuje elektroniczny system rekrutacji.
Rodzaj dokumentéw i szczegdty dotyczace rekrutacji - do pobrania na naszej stronie w zaktadce ,Rekrutacja”.
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e Na zadnym dokumencie szkolnym, w tym na legitymacji szkolnej, Swiadectwie ucznia, a takze tablicach urzedowych
szkoty nie ma zapisu ,szkota specjalna”.
e Egzaminy zawodowe praktyczne odbywaja sie na terenie naszej szkoty w Osrodku Egzaminacyjnym.

Serdecznie zapraszamy!

Sylwia Kruk
Kucharz

Jesli lubisz gotowac i tworzy¢ nowe kulinarne dzieta w kuchni - ten zawdd jest dla Ciebie!

Kucharz to osoba, ktérej zadaniem jest profesjonalne przyrzadzanie potraw, czyli réznego rodzaju dan, przekasek, ciast i
deseroéw, to artysta w kuchni, ktdéry potrafi zrobi¢ dzieto kulinarne. Kucharz sprawdza sie w roli szefa kuchni, kieruje
zespotem ludzi tak aby potrawy byty odpowiedniej jakosci.

Nauka trwa trzy lata, po ktérych zdasz egzamin zawodowy, ktéry odbywa sie na terenie naszej placéwki i uzyskasz certyfikat
zawodowy potwierdzajgcy Twoje umiejetnosci, zdobywasz kwalifikacje oraz takie umiejetnosci jak:

ocenianie jakosci produktéw,

spos6b przechowywania zywnosci,

sporzadzania menu

metody obrébki produktéw i przygotowania stanowiska pracy,
obstugi sprzetu gastronomicznego,

przygotowywania dan zimnych, goracych i podstawowych deseréw,
nadzorowanie zespotem ludzi

wydawania dan.

Jako absolwent szkoty mozesz pracowac w hotelach, restauracjach, kawiarniach, barach, jadtodajniach, stotéwkach, domach
wypoczynkowych, sanatoriach.

W wyniku zdobytego doswiadczenia mozesz awansowac na stanowisko szefa kuchni.

Po skonczeniu szkoty mozesz podja¢ prace lub rozpocza¢ nauke w Branzowej Szkole drugiego stopnia, uzyskac tytut technika
zywienia i ustug gastronomicznych i zda¢ mature.
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